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'RED HARMONY’ SALAD

(fije panxhari & karote, lakér e kuge, qgigra, gepé e kuge, pomodorini, spec i kuq,
mollé e kuqge, shegé, mjedér, ‘baby rucola’, arra té pjekura, susam i pjekur, rrush i
kug; dressing me mjalté, mustardé e léng shege)

Rekomandohet si pjaté mesi pér 2 persona

GIARDINIERA CROCCANTE IN AGRODOLCE’

(super specialitet i kategoris€ oreksndjellése nga tradita e kuzhinés Italiane; brokoli,
lulelakér,karoté, bizele, misér, spec i kuqg, hudhér, ‘radicchio), mashurka fasule
pllaqgi; te regjura né marinadé me uthull molle organike & ‘curcumin’)
Rekomandohet si pjaté mesi pér 2-3 persona

SALLLATE ME QUINOA, AVOKADO &
BAJA ME TE PIEKURA

(‘quinoa’, ‘avocado’, stafidhe, rrepa té kuge, limé, mango, arré kokosi, bajame té
pjekura, domate qersh| ‘dressmg me vaj ulliri ekstra té virgjer, lengllme mustardg,
aceto balsamike, mjalté e uthull molle organike)

Rekomandohet si pjaté mesi pér 1-2 persona

SUPE KREM *PISTACHIO’

(fésteék, spinaqg, xhinxher, presh, gepé shallot, ‘cardamon’, mente, majdanoz, piper i
zi & buljon perimesh)

SUPE KREM GESHTENJIASH

(géshtenja té pjekura, gepé, vaj ulliri ekstra i virgjér, qumeésht, turmerik, timo, gjalpé
i freskét & ‘croutons’)

‘MUHAMMARA’ ME KULAC “ st NE sHTEPL”

(super specialitet i kategorisé oreksndjellése nga tradita e kuzhinés libaneze;
pérzierje né formé kremi me speca, qepé e arra té pjekura, melasa shege, fara speci
pikant, pasté domate, kumin, sumak, vaj ulliri ekstra i virgjér, hudhér e kokrra shege;
shogérohet me kulag ‘siné shtépi’)

Rekomandohet si pjaté mesi pér 2-3 persona
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HUMUS ARTIZANAL ME AVOKADO &
POMODORINT ‘CONFIT

(shogérohet me ‘focaccia’ me rozmaring, kripé té trashé & vaj ulliri ekstra té virgjér)
Rekomandohet si pjaté mesi pér 3-4 persona

MEZE € FTOHTE ME PERTME FURRE TE MARINUARA

(specialitet i kategorisé ‘super meze’ me kungull, patéllxhan, speca & pomodorini té
pjekura né furré me marinadé erézash, hudhér dhe vaj ulliri ekstra té virgjér)
Rekomandohet si pjaté mesi pér 2-3 persona

LAKROPITE TIGANT ME JESHILLEQE

(lloj lakrori 2 petésh té holla me miell integral e lakra té egra, pjekur né tigan
ndryshe nga ményra klasike; mbushur me pazi, labot, lulekuge, quméshtor, gjethe
erézash te freskéta, djathé t'é bardhé, vezé, kopér, qepé & hudhér e njomé, uthull e
vaj ulliri ekstra i virgjér)

Rekomandohet pér 2 persona

FASULE PLLAQT FURRE ME RIGON € DOMATE

(specialitet i kategorisé meze si né shtépi; fasule t¢ médha nga zona e Devollit, gepé,
zemra domatesh, rigon, vaj ulliri ekstra i virgjér)
Rekomandohet si meze pér 1-2 persona

MESNIK PERMETT

(peté teé béra dhe pjekura né ményré artizanale, copéza mish vici, gepé e njomé,
mendérz, vaj ulliri ekstra i virgjér; shogéruar me perime agrodolce e krem té freskét
me vaj erézash)

Rekomandohet pér 2 persona
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PILAF ME LENG GJELT, GESHTENJA,
BAJAME € STAFIDHE

(oriz, géshtenja, bajame, stafidhe, fara kungulli, stika pishe, gepé,
vaj ulliri ekstra i virgjér,burro fresco’, majdanoz, timo)

”QOFTeT E NONES” ME ASHK(A PATATESH

(gofte né formé rrumbullake ‘homemade’ me mish té griré nga pjesé te
zgjedhura té mishit té vicit dhe gicit, qepé, hudhér, domate né rende, vezé,
‘yogurt’, térshére, mendérz, sumak, majdanoz e rigon; shogérohet me ashkla
patatesh & ‘ketchup’)

Rekomandohet pér 1-2 persona / Ve¢anérisht e pérshtatshme pér fémijé

‘PORCHETTA CON CASTAGNE &
SALSA AI F“NGHI,(%Ogr)

(rosto autentike italiane me mish derri; gatuar me géshtenja & salcé kérpudhash
‘porcini’, ‘champignon’ & ‘pioppini’)

MISH QINGJIT T PJEKUR ME PURE FTOT (450¢1)

(mish nga pjesa e kofshés/shpatullés sé gingjit; pjekur né furré me rozmaring,
oshafe e vaj ulliri ekstra té virgjér; shogéruar me pure ftoi)

PULE DETT ME PERSHESH TRADICIONAL

(pulé deti rritur fshatce né zonén e Ndroqit; pjekur né furré pér 5 oré sipas
tradités ERA; shogérohet me pérshesh nga kulag té béré veté me nenexhik;
gatuar me léngun e pulés sé detit)

*SHENIM: Porosia mund té béhet vetém pér: ¥ e pulés sé detit (pesha e papjekur
varion nga 1.8 - 2.3 kg) ose pér té gjithé pulén e detit (pesha e papjekur varion
nga 3.6 -4.6 kg) 9
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TORTE ME MOLLE € KANELLE * S| NE sSHTEPL” 2. 800L

(miell, gjalpé i freskét, vezé fshati, krem qumeéshti, mollé majhoshe, sheger kane,
kanellée)

Rekomandohet pér 6-8 persona

‘RED VELVET CAKE’ 39000

(émbélsiré festive me miell, gjalpé té freskét, veze fshati, krem quméshti, boronicé e
kuge, bajame té pjekura, kakao, vanilje, dekor shegeri, rrush francez & mjedér)

Rekomandohet pér 8-10 persona

MINT ‘BIGNE’ ME SHIJE TE NDRYSHME (s copsy 650L

(nga tradita franceze; té mbushura me krem mascarpone & shantili; lezetuar me tre
shije ikonike: ‘pistachio’, cokollaté ‘Brunello’ & ‘lotus cream’)




NE ¢mimet e mésipérme eshte perfshire tvsh-ja.

NE cmimet e mésiperme éshté perfshiré kostoja e shérbimit
te ewés njéperdorimshe ose ambalazhit qé sherben per
paketimin e produktit te gatshém.

Vlera e shérbimit te trausportit do te llogaritet ne varesi
te largésisé s¢ adreses sé klientit nga Eva Delivery.

Vlera minimale e porosisé = 7,500 Leké
Porosite prauchen deri ne datew 30 Dhjetor, ora 18:00

Dérgesat behen né datén 31 Dhjetor,
nga ora 15:00 deri ué 19:00

Na koutaktoui per porosite tuaja ué'[nr: 069 20 65 000 }




