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"SOFRA JONE"

(mesore tradicionale shgiptare me ‘buknore’ - lloj kulaci nga tradita e veriut; shogéruar me speca me qumésht “té
cartun’”; sallate té ftohté me perime té pjekura/tymosura preré né copéza té vogla, marinuar me sumak, trumzé
dhe vaj ulliri ekstra té virgjér & meze me fasule ‘Pllagi’ nga zona e Devollit, gepé, zemra domatesh, rigon e vaj ulliri
ekstra té virgjér)

Rekomandohet si meze pér 4-5 persona

SUPE KREM GESHTENJASH

(géshtenja t€ pjekura, gepé, vaj ulliri ekstra i virgjér, qumésht, turmerik, timo,
gjalpé i freskét & ‘croutons’)

DJATHE I SKUQUR ME PETE

(djathé i bardhé dele mbéshtjellé me peté té hollé, susam, mjalté)
Rekomandohet si meze pér 1-2 persona

2,

"MUHAMMARA" ME KULAG 5< o st

(super specialitet i kategorisé ‘oreksndjellése’ nga tradita e kuzhinés Libaneze; pé

gepe e arra té pjekura, melasa shege, fara speci pikant, pasté domate, kumin, sumak, vaj ulliri ekstra i virgjer,
hudhér e kokrra shege; shogérohet me kulag ‘si né shtépi’)
Rekomandohet simeze pér 2-3 persona

MEZE ME FASULE "PLLAQI"

(fasule t& médha nga zona e Devoallit, gepé, zemra domatesh, rigon, vaj ulliri ekstra i virgjér)
Rekomandohet si meze pér 2-3 persona
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SALLATE "QUINOA & AVOCADOQ"

(‘quinoa’, ‘avocado’, stafidhe, rrepa té kuge, limé, mango, arré kokosi, bajame té pjekura, domate gershi;
‘dressing’ me vaj ulliri ekstra t€ virgjér, leéng lime, mustardé, aceto balsamike, mjalté e uthull molle organike)
Rekomandohet pér 1-2 persona

SALLATE ME "POMODORINI
COLORATI" & "BURRATA

(‘baby rucola’, ‘burrata’, ‘pomodorini colorati’, ‘perle di aceto balsamico’; marinuar me vaj ulliri ekstra té virgjér,
borzilok té freskét e ‘aceto balsamico di Modena))
Rekomandohet pér 1-2 persona

"MOZARELLA FARCHITA"

(sfoliate me mocarela; mbushur me krem djathi artizanal me eréza, proshuté ‘crudo di parma’, ‘baby rucola’,
shegé & ‘balsamic pearls’)
Rekomandohet si antipaste pér 2-3 persona

MESNIK PERMETI

(peté té béra dhe pjekura né ményré artizanale, copéza mish vici, gepé e njomé&, mendérz, vaj ulliri ekstra |
virgjér; shogéruar me perime agrodolce e krem té freskét me vaj erézash)
Rekomandohet pér 2 persona

LAKROPITE TIGANI ME JESHILLEQE

(lakrori 2 petésh t€ holla me mielliintegral e lakra té egra, pjekur né tigan ndryshe nga ményra klasike; mbushur
me pazi, labot, lulekuge, guméshtor, gjethe erézash té freskéta, djathé té bardhé, veze, kopér, gepé & hudhér e
njomé, uthull e vaj ulliri ekstra i virgjér; shogéruar me shotsa dhalli)

Rekomandohet pér 2-3 persona
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PILAF "SANTA CLAUS"

(pilaf gatuar me géshtenja té pjekura, copa pule, stika pishe e rrush té thaté)
Rekomandohet pér 2 persona

KANELONI FURRE ME SPINAQ E RIKOTA

Rekomandohet pér 3-4 persona

"RAGU" VICI ME "CASERECCE" (¢ .o Totene

(‘ragu’ nga pjesa e pulpés se vicit, salcé domate, gepé, borzilok i freskét, vaj ulliri emrgjer e hudhér; shogéruar

me pasta té freskéta ‘caserecce’ e djathé ‘parmigiano’)
Rekomandohet si pjaté mesi pér 4-5 persona

QOFTE ME FESTEK E AJKE

(gofte “homemade” me mish t€ griré nga pjesé té zgjedhura té vigit, gingjit dhe gicit, eréza té€ ndryshme dhe
féstéek; shogéruar me kos t€ kulluar me aromé nenexhiku dhe patate furre krokante me I€kuré)

Rekomandohet pér 2 persona

BRINJE GICI FURRE ME
"BARBEQUE SAUCE" (750 gx)

(brinjé gici e freskét, tymosur me eréza té ndryshme dhe gatuar pér 12 oré né temparaturé dhe lagéshti té
kontrolluar sipas procesit “sous vide” pér ti dhéné mishit butésiné dhe shijen perfekte; piget né furré me
‘homemade barbeque sauce’; shogérohet me krem lulelakre té pjekur, patate ‘baby’ krokante me ‘harissa’ dhe
perime ‘agrodolce’)

Rekomandohet pér 2-3 persona
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ARROSTO QINGJI ME VERE TE KUQE 2,250L
DHE PURE FTOI (200 gr mish i pjekur)

(mish pa kocké nga kofsha e qgingjit; marinuar me veré té kuge Kabérnet/vjetéruar né fuci lisi, dafiné,
trumzé, rozmariné, hudhér, vaj ulliri ekstra i virgjer; shogérohet me pure ftoi)

KENDES ME PERSHESH ,900L/k%

(kendes i rritur fshatce né zonén e Bubullimés, Lushnijé; pjekur né furré pér 3 oré sipas tradités ERA;
shogérohet me pérshesh nga kulag té€ bérée veté me nenexhik; gatuar me I€ngun e kaposhit) (p eShe € pJ eku

» SHENIM: Porosia mund té béhet vetém pér: ¥; e gjelit/pulés sé detit (pesha
e pjekur varion nga 1.8 deri né 2.3 kg) ose pér té gjithé gjelin/pulén e detit
(pesha e pjekur varion nga 3.6 deri né 4.6 kg)

GJEL/PULE DETI ME PERSHESH 4.900L/k%

(gjel ose pulé deti rritur fshatce né zonén e Baldushkut; pjekur né furré pér 5 oré sipas tradités ERA; o2 :
shogérohet me pérshesh nga kulag té€ béré veté me nenexhik; gatuar me IEngun e gjelit t€ detit) (p eShe e pJ ekur

» SHENIM: Porosia mund té béhet vetém pér: ; e gjelit/pulés sé detit (pesha

e pjekur varion nga 1.8 deri né 2.3 kg) ose pér té gjithé gjelin/pulén e detit
(pesha e pjekur varion nga 3.6 deri né 4.6 kg)

MINI BIGNE ME SHIJE TE NDRYSHME 600L

(cokollat¥, caramel, fésteék — 6 copé)

BAKLLAVA ME PETE GOKOLLATE 600L
E FESTEK G cop#)
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+ Né€ ¢mimet e m€sipérme €shté perfshire tvsh-ja.
+ N€ ¢mimet e mésipérme €shté peérfshireé kostoja e shérbimit té

paketimin e produktit te gatshém.

+ Vlera e shérbimit t€ transportit do t€ 1llogaritet né varesi
t€ largésise sé adresés sé klientit nga Era Delivery.

Vlera minimale e porosisé€ = 7,500 Lek®
Porosité pranohen deri n€ datén 30 Dhjetor, ora 17:00

Dérgesat béhen né datén 31 Dhjetor, nga ora 15:00 deri né 19:00

+ + + +

Na kontaktoni p€r porosité tuaja n€ nr: 069 20 65 000
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